Makos pite
(25x35 cm-es tepsi)

Hozzavalok a tésztahoz:
e 200g Mester kelt tészta liszt
e 1509 margarin
e 1tojas sargaja
e 4 evdkandl viz
e csipet s
Hozzéavalok a toltelékhez:
e 400g mak
e 3509 cukor
e 1 teés kanal vanilia cukor
e 200ml viz
e 3tojas sargaja
e reszelt citrom héj
o f¢l citrom leve
e 50g puha margarin

e 4 tojas fehérje

Elkészitése:

A makot , cukrot ,vanilids cukrot a vizzel felf6zziik, kihiitjiik. A tojéas sargat a puha margarint
elkeverjiik a mékkal, a citrom héjat és a citrom levét is hozzaadjuk, a tojas fehérjét felverjiik
kemény habnak és ovatosan a makos masszahoz keverjiik. A tészta hozzavaloit
Osszedolgozzuk és a tésztat kétfelé osztjuk . A tepsit siitd papirral kibéleljiik. Az egyik tésztat
tepsi méretiire nyujtjuk. Rasimitjuk tolteléket. Kinyajtjuk a tészta masik felét és a toltelékre
helyezziik. Villaval megszurkaljuk, 180C-ra elémelegitett siitdben készre siitjiik. Mivel a

tésztaban nincs cukor , igy siités kdzben is vilagos marad.



